
F i l e t  d e  f é r a  r ô t i ,  j u s  a u x  a g r u m e s ,  b a b y
c a r o t t e s  g l a c é e s  a u  m i e l  d e  S a v o i e  e t  j e u n e s

p o u s s e s  d ’ e n d i v e s  b r a i s é e s

Éclats de       inuit
C a v i a r  s u r  b l i n i s  e t  c r è m e  d e  v o d k a

B a l l o t i n e  d e  h o m a r d  e t  c o n f i t  d e  p o i r e a u x
r a v i g o t e

T o u r n e d o s  d e  d o s  d e  b o e u f  R o s s i n i ,  c r o u s t i l l a n t
d e  p o m m e s  d e  t e r r e ,  l é g u m e s  b r a i s é s

B r i o c h i n e  t r a n s a l p i n e

" L ' o r n e m e n t  "
M o u s s e  c h o c o l a t  D u l c e y  

P r a l i n é  c o u l a n t ,  n o i x  d e  G r e n o b l e  
C o m p o t é e  d e  p o i r e s

B i s c u i t  m o e l l e u x  a u x  n o i x

M e n u  e n f a n t  3 5 €
F i l e t  d e  b o e u f  e t  L e  p e t i t  o r n e m e n t

c h o c o l a t é

M

Ce menu est proposé au prix de 120€ par personne. 



R o a s t e d  f e r a  f i l l e t ,  c i t r u s  j u i c e ,  b a b y  g l a z e d
c a r r o t s  w i t h  S a v o y  h o n e y  a n d  b r a i s e d  y o u n g

e n d i v e  l e a v e s

Éclats de       inuit
C a v i a r  o n  b l i n i s  w i t h  v o d k a  c r e a m

L o b s t e r  b a l l o t i n e  w i t h  r a v i g o t e  l e e k
c o n f i t

R o s s i n i  b e e f  t o u r n e d o s ,  c r i s p y  p o t a t o e s  a n d
b r a i s e d  v e g e t a b l e s

T r a n s a l p i n e  b r i o c h e

" T h e  O r n a m e n t  "
D u l c e y  c h o c o l a t e  m o u s s e

R u n n y  G r e n o b l e  w a l n u t  p r a l i n e
P e a r  c o m p o t e

S o f t  w a l n u t  b i s c u i t

C h i l d r e n ' s  m e n u  € 3 5
B e e f  f i l l e t  a n d  t h e  l i t t l e  c h o c o l a t e

o r n a m e n t

M

This menu is priced at €120 per person.


	Éclats de       inuit
	Caviar sur blinis et crème de vodka
	Ballotine de homard et confit de poireaux ravigote
	Filet de féra rôti, jus aux agrumes, baby carottes glacées au miel de Savoie et jeunes pousses d’endives braisées
	Tournedos de dos de boeuf Rossini, croustillant de pommes de terre, légumes braisés
	Briochine transalpine
	"L'ornement "
	Mousse chocolat Dulcey
	Praliné coulant, noix de Grenoble
	Compotée de poires
	Biscuit moelleux aux noix
	Menu enfant 35€


